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Mpite ¢ Seu 50l

kL.scolha a massa,
O recheio e a decoracao.

* Pdo de 16: Baunilha, Chocolate ou Red Velvet

* Amanteigado: Baunilha, Chocolate, Laranja
Massas: ou Limao

* Nozes
* Cenoura

* Brigadeiro: Ao leite, Noir, Branco, Pistachio
com geleia de morango, Alperce, Coco ou
Nido com Noccila

Recheios: *» Doce de leite: Doce de leite, Doce de leite
cCOm COCO ou Doce de leite com ameixa

* Ganache: Branca, Ao leite ou Negra
* Buttercream

1 Camada 15¢m 20cm 25cm 30cm
de recheio: Gii: 1.3kg 2,5kg 4kg
2 Camadas sy 20cm 25cm 30cm
de recheio: Wai 2kg 4kg 5,5kg

o Cobertura total 10€

(no bolo com granulados, coco ou castanhas)

+ Cobertura de @D 7€) @ 106) @D 15€)
putttenrem
Extras/

(total ou seminaked)
Toppings: | *Morangos (I 8€

» Brigadeiro enrolado 150¢€ )

» Macarons
%

o
kEscritﬂ com chocolate: 5€ | Placa Happy Birthday: 10€ )

Por ser um trabalho artesanal os pesos podem variar.

/“_
-{\Estruturu para bolo de andar: 7€ S emaar

Todos os bolos podem ser produzidos sem gluten, com adicional de 15% sobre

o valor total do bolo. A lembrar que os doces podem sofrer contaminacdo cruzada.




Sugestoes
de monragem:

Coco:

Bolo de baunilha com recheio de
prigageirc de Ccoco e copberto com
COCO. a0,

Primavera:

Bolo em camadas alternadas de
chocolate e baunilha e recheado
com brigadeiro branco com nocciolo
e morangos. Coberto com leite em po,
MOorangos e creme de nocciola.

Bem Casado:

Bolo de baunilha com recheio de doce
de leite e coberto com glace de acucar
com togue de limdo.

Pistachio com morango:
Bolo de baunilha com recheio de
brigadeiro de pistachio e geleia de
morango, coberto com crema de
pistachio e morangos.

Nido com morangos:

Bolo de baunilha com recheio de
brigadeiro branco € morangos.
Coberto com creme nido € morangos.

Brigadeiro cldssico:

Bolo de chocolate com recheio de
pbrigadeiro ao leite e coberto com
fina camada de brigadeiro cremaoso
e granulados de chocolate ao leite.

Red Velvet

Bolo Red Velvet com recheio de
pbrigadeiro branco, coberto com farelos
de Red velvet e brigadeiro branco

Cenoura

Bolo de cenoura com recheio de
pbrigadeiro Noir e coberto com
pbrigadeiroc cremoso € morangos.

Essas sGo apenas algumas
sugestoes que Nossos clientes
mais pedem :)

aproveite!
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Bolo de CEHE?U!'U 15¢m | 1,4kg 20cm | 2kg Bolo de Coco 15¢m | 1,4kg 20em | 2kg
com Bf!gﬂd&ll’ﬂ 27€ 38€ Bolo amanteigodo de 27€ 38€
Bolo de cenoura com uma baunilha, umidificado com

comada de recheio de calda de coco, com uma

camada de recheio de 25cm | 4kg 30cm | 6kg

brigadeiro de coco e 54€ 71€

coberto por coco ralado.

brigadeiro co leite, coberto 25cm | 4kg 30cm | 6kg

com Farelos de bolo de 54€ 71€

cenoura,
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Bolo Red Velvet 15¢m | 1,4kg 20cm | 2kg Bolo Brigudeiro 15¢m | 1,4kg 20em | 2kg

Bolo pdo de |0 red velvet 27€ 3B€ Ezlrﬁ ﬁi? ﬂiﬁgrﬁi:gﬁ;gmm 45€ 60€
f;;;;”g;g%ﬂf;esg SR —_— duplo de brigadeiro ao — —r
branco, coberto com g g leite e coberto com 9 g

farelos de bolo Red Velvet. 54€ 71€ SEplidDs 0 cocaicie 80€ 105€

ao leite belga.

Bolo Crumble de Banana

Bolo Pistachio com G  (HOERTNG _;

ElEiﬂ dE morungo Bolo de baunilha com ﬂr_uq camada de banana e t:r._::ri:}erm
g 45€ 60€ com crumble. Pode ir adicional extra de doce de leite em
Bolo pdo de |o de baunilhag, pote para celocar na hora de comer,

bem umido, com recheio de
brigadeiro pistachio e geleig 25cm | 4kg 30cm | 6kg

de morango e coberto com 80€ 105€ 15cm 20cm 25cm

pistachio granulado 22€ 33€ 44€

Por ser um trabalho artesanal os pesas podem variar.




Bolo Chocolatudo

Bolo em duas camadas de recheio

SO A, (sabor & escolha) e 3 de bolo (sabor
<o & escolha), coberto com ganache e
Sisd N8 ‘ drip de brigadeiro com decoragdo
o =% s de morangos e brigadeiros enrolados.

I ¥ k - - —
.; / °r - s’
- >
15cm | 1,4kg 20cm | 2kg
47€ 70€
25cm | 4kg 30cm | 6kg

95€

Bolo Tres | s e
Chocolates bR S S

Bolo de pao de 16 de S arl ) e ARG AT P

O - chocolate com brigadeiro Vi i 1.‘ % g Bava, "; ﬁ'-fé ¢
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Dressed Cake

Bolo com duas camadas de rechelo,
decorado com placa de textura
e brigadeiros ou frutas.

Massas:
® Baunilha e Chocolate eRed velvet

e Nozes  eCenoura  eMesclado

Recheios:
® Brigadeiro @ Doce de |leite artesanal

ivels
mn;ﬁaclqpunm

25cm

125€

15cm 20em

65€ 95€

Por ser um trabalho artesanal os pesos podem variar.,
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Bolo simples
com furo no meio

Coberto com glacé
Peso aproximado 900g

»‘#".‘

Sabores: '%‘b‘{?%‘*’ e

* Lim&do com papoula ' l
» Chocolate ’ ¢
* Mesclado
* Baunilha
* Laranja

* Canela
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4 € /cada

Bolo marmore (cobertura com glacé opcional)

Bolo especial
com furo no meio

Peso aproximado 900g

i s L
X 5 , > s; 4 L e
. E Sabores:
e ' ¢ Lim&o com pistachio
/ " ' ¢ Granulado (formigueiro)
. P e Cenoura
F@'ﬁ » Coco
£ | .
| i

18€ /cada

Bolo de limao €¢om pistachio
&

Bolo Vulcdo

Bolo com furo no meio e muito recheio no
meio e em cima. Peso aproximado: 1,4kg

Sabores:

* Chocolate com brigadeiro ao leite
e Laranja com brigadeiro branco

e Limdo com brigadeiro
de pistachio

e Baunilha ou canela com
doce de leite

* Coco com brigadeiro de coco
* Cenoura com brigadeiro ao leite

25€ /cona

Bolo Vulcao



Tuiles & bypwajes

Palha Tostada

Creme de chocolate belga ao leite com
bolachas tostadas, coberta com po de
bolacha.

Tarte Palha Oreo

Creme de chocolate branco com Qreo,
coberta com po de Oreo.

Big Cookie

Cookie americano gigante com recheio de
creme de aveld com chocolate branco

e preto.

Brownie Creamy Pistachio

Brownie de chocolate branco com recheio
e cobertura de brigadeiro de pistachio.

Brownie Creamy
Nido Nocciola

Brownie de chocolate ao leite com rechelo
de brigadeiro branco e nocciola, coberto
com leite em po.




Cheesecake
Cheesecake com base de bolacha.

3 opc¢oes de cobertura: doce de leite,

38€ 892

Pave de Pacoca

Pave cremoso de pagoca com bolacha

22€ 40€

Pavée de Leite Nido
adicional de frutas +6€

(uva, morango ou frutas vermelhas,
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Massas:

» Pdo de 16: Baunilha, Chocolate ou
Red Velvet

* Amanteigado: Baunilha, Chocolate,
Laranja ou Limao

* Nozes
» Cenoura

Recheios:

* Brigadeiro: Ao leite, Noir, Branco,
Pistachio com geleia de morango,
Alperce, Coco ou Nido com Noccilo

» Doce de leite: Doce de leite,
Doce de leite com coco ou
Doce de leite com ameixd

» Ganache: Branca, Ao leite
ou Negro

» Buttercream

Decoragdo:

» Morangos e e,
Brigadeiros enrolados .

» Macarons + 10€

Tamanho:

35cm de largura

Ipeso variando de acordo com o numerg)

s s
1 numero

75¢€




FPor ser um trabalho artesanal os pesos podem variar,

Sem acucar,
sem glulen
e sem lactose.

| 15cm
Bolo de Frutas Simples 27€ 38€

Ingredientes. Aveia sem gluten, bananag, ovos
magcad, sementes de girassol, ¢leo de girassol,

passas, arandos secos, canela e fermento. m m @
Bolo de Milho com Coco Diet 27€ 38€ 54€ 70€

Ingredientes: Milho doce, milharing, eritritol,
steviol, Oleo de girassol, ovos, bebida vegetal
de amendoas, coco seco e fermento. @

Bolo de Tapioca Diet 27€

Ingredientes: Leite de coco, tapiocq, ovos
eritritol, stevia, coco seco, oleo de girassol, leite

em po, natas e fermento. Alérgicos: contém leite. (15cm JEN 20cm BB 25cm JE 30cm )
Brownie Diet 40€ 50€ 70€ 95€

Ingredientes: Farinha sem gluten, eritritol,
oves, steviol, oleo de girassol, bebida vegetal

de améndoas, avelds, chocolate diet 62-70% m m @ m
Bolo de festa saudavel 40€ 55€ 75€ 95€

Ingredientes: Bolo com massa de frutas com
recheio de ganache duplo (Sem acucar. sem
gluten. Sem farinha. Sem leite. Adocado com frutas.)

Vegano e sem gluten.
Bolo de Chocolate Vegano 30€ 40€

Bolo de chocolate com dupla camada de recheio

de ganache negra.

Ingredientes: Mix de farinha sem gluten, agucar amarelo,
cacau, chocolate negro 62-/0%, bebida vegetal de
amendoas, 0leo de girassol, bicarbonato e fermento.

Bolo Prestigio Vegano 35€ 45€

Bolo de chocolate, com recheio duplo de chocolate
negro com coco e cobertura total de coco.
Ingredientes: Mix de farinha sem gluten, acucar amarelo,
cacau, chocolate negro 62-70%, coco, bebida vegetadl
de ameéendoas, oleo de girassol, bicarbonato e fermento.

Bolo de Chocolate
com Morango Vegano 40€ 50€

Bolo de chocolate com recheio duplo de chocolate negro
e morangos. Cobertura total de chocolate e topping

de morangaos.

Ingredientes: Mix de farinha sem gluten, agcucar amarelo,
cacau, chocolate negro 62-70%, morango, bebida vegetal
de amendoas, oleo de girassol, bicaribonato e fermento.

Os doces da linha da Confeitaria Inclusiva séo produzidos sem adicdo de gluten. Alguns sem adigdo de agucar e/ou leite animal. Todos podem conter contaminacdo cruzada por serem produzidos em ambiente de manipulacéo e producdo de produtos com
leite, gluten e agucar, Por este motivo ndo sdo produtos indicados para pesseas com alergia alimentar,



899€
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Deixe sua festa
ainda mais deliciosa

COomRos 4
festal |

Menu Festa P

(indicado para 8 pessoas)

1 bolo classico de 15cm
(com 1 camada de recheio)
+ 15 brigadeiros

Pode escolher o sabor na pagina “Monte o seu bolo”

Por 43€

Menu Festa G

(indicado para
aproximadamente 15 pessoas)

1 bolo classico de 20cm
(com 1 camada de recheio)
+ 30 brigadeiros

Pode escolher o sabor na pagina “Monte o seu bolo”

Por 77€

Menu Festa
Especial

1 bolo tres chocolates 20cm
+ 30 brigadeiros

Por 90€



Deixe sua festa
ainda mais deliciosa

COMboOS
festal




Simples
Com recheio
Com recheio e cobertura

Recheado
CSimples
Torre de Cupcake 40€ 70€
Com 25 cupcakes .
disponibilidade e valor) 45€ 77€ 99€

Os cupcakes simples e recheados podem ser embalados
individualmente pelo adicional de 10,00€

Por ser um trabalho artesanal os pesos podem variar.




Ao leite @

Brigadeiro ao leite, coberto com granulados de chocolate ao leite.

NOIr (intenso cacau) @

Brigadeiro intenso cacau, coberto com granulados meio amargo.

Casadinho @

Metade brigadeiro branco, metade brigadeiro ao leite,
coberto com raspas de chocolate ao leite e branco.

Alperce @&

Brigadeiro branco coberto com alperces.

Pistache &

Brigadeiro de pistache, coberto com pistaches torrados.

Coco @

Brigadeiro de coco coberto com coco ralado.

Palha ao Leite Tostada

Brigadeiro ao leite com bolachas de maisena tostadaq,
coberto com po de bolacha.

Brullee ®

Brigadeiro de baunilha, coberto com acucar mascavado gueimado.

Ovos com Nozes @

Brigadeiro de gemas, coberto com nozes.

Cajuzinho ®

Brigadeiro ao leite com amendoim e coberto com agucar

Olho de Sogra &

Brigadeiro de coco com ameixad

Chocolate com Pistachio @&

Brigadeiro metade pistachio e metade de chocolate ao leite

Churros de doce de leite @&

Brigadeiro branco, recheado com doce de leite e coberto
com acucar e canela

Caixas:

4 brigadeiros 6€
9 brigadeiros 13°%0€
15 Brigadeiros 22°°€
25 Brigadeiros 49€
50 Brigadeiros 75€

@ Sem Gluten / Gluten Free

Contém Gluten / Contains Gluten

130€
130€

130€

130€
130€
130€

130€

130€
130€
130€
130€

130€

140€

*O cento pode ser montado com ate 4 sabores sortidos.
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Bem casado
Aproximadamente 6cm de diametro,
Sabores: Doce de leite, Brigadeiro
ao leite, Brigadeiro Pistachio ou
Brigadeiro de coco. Todos vao
embalados com celofane e lago.

Flor de coco

Flor de brigadeiro
ao leite

Flor de pistachio

Coracdo de brigadeiro
ao leite

Coracdo de nozes
Camafeu de nozes
Canapé de brownie

Brigadeiro noir com
améndoa dourada

Alperce recheado
com pistachio

Alperce recheado
com COoCo

Tamara recheada com
creme de chocolate e
coberta com chocolate

Copinho de chocolate
Romeu e Julieta

Copinho de chocolate
nocciola

Copinho de chocolate
com maracujd

Copinho de chocolate
com cereja Bomboms

2%0€

180€

180€
180€

180€
180€
180€
180€

180€
180€

180€

180€
180€
180€
180€

180€




| pessoa 40€

Conteudo:

-

A

A

|

* 1

Pdo +*1Bagel <1 Croissant porto

Fatia de bolo simples +1 Cookie amanteigado
Geléia +1Pdo de queijo °+1Manteiga ¢Frios
Doce de leite 1 Sumo natural do dia (250ml)
Saché café soluvel +1 Saché de cha

Pode ainda solicitar: _ |
* Coracdo de chocolate ¢Bolos ou Brownie no pote *Vinho mini
* Arranjo floral ¢Espumante mini *Caixa de brigadeiro

Entregas agendadas com 3 dias de antecedéncia e taxa sob consulta

Pedidos: (2910 999 015




2 PEeSS0as 80€

Conteudo:

*» 2Pdes °2Bagels °+2 Croissants porto

» 2 Fatias de bolo simples + 2 Cookies amanteigados
* 1 Geléia <+ 2 Pdes de queijo +*1Manteiga -cFrios
* 1 Doce de leite *2 Sumos naturais do dia (250ml)

* 2 Sachés café soluvel <2 Sachés de cha

» Caixa com 4 brigadeiros

Pode ainda solicitar: - |
* Coracdo de chocolate ¢Bolos ou Brownie no pote *Vinho mini
* Arranjo floral «Espumante mini *Caixa de brigadeiro

Entregas agendadas com 3 dias de antecedéncia e taxa sob consulta

Pedidos: (2910 999 015
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20cm de diamehro

Pronta entregal

Bolo simples Bolo simples de

: \ i Banana crumble
de laranja liméo com papoula

Tarte palha

Tarte Oreo
tostada
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Brownie nido
com nocciola

Pistachio com
geleia de morango
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whafsapp

+ 301910 999 015

e-mail

el1CO

nmendas@

carolinasales.pt




